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ALSACE

- Le mais,
plante a tout faire
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Le mais cultivé en Alsace sert a tout, ou pr

esque. On en fait aussi bien des céréales de petit-
déjeuner que du dentifrice, du sirop de glucose que du plastique, de la biére que des oreillers.
La plateforme Euromais, qui sort de terre & Ostheim, présentera la palette des applications.

(Photo DNA - 0. W.). Le dossier d’Odile Weiss en page Région 7
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UNE PLANTE
TOUT FAIRE
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Il existe une autre valorisa-
tion possible du mais, pas
encore exploitée en Alsace
mais trés développée de
I'autre coté du Rhin: la pro-
duction de biogaz.
Les conditions tarifaires de
rachat de I'électricité trés
avantageuses mises en pla-
ce en Allemagne au début
des années 90 ont en effet
encouragé les agriculteurs a
investir dans la construction
d'unités de méthanisation.
Résultat: aujourd'hui, il en
existe prés de 4 800 dans le
pays, dont 554 dans le Bade
Wurtemberg. Ces derniéres
représentent ensemble une
puissance de prés de
137000 kW et consomment
chaque année 25000 hecta-
res de mais, du grain a la ti-
ge puisque la plante est
transformée dans son inté-
gralité.
Leur nombre devrait aug-
menter encore. Les autorités
du Land souhaitent en effet
tripler d'ici 2020 la contribu-
tion de la biomasse a la four-
niture d'énergie.
Jusqu'a présent, les installa-
tions de biogaz servaient
principalement a produire de
I'électricité. Mais & présent,
les producteurs ont la possi-
bilité de réinjecter directe-
ment le méthane produit par
le processus de fermentation
dans le réseau de gaz natu-
rel, aprés |'avoir fait transiter
par une installation de purifi-
cation.
Ce procédé semble promis a
un bel avenir. D'abord parce
qu'il permet de valoriser
98% de I'énergie produite
lors du processus de métha-
nisation (contre seulement
40% lors de la production
d'électricité). Et ensuite par-
ce qu'il s'annonce bien plus

Le mais joue un réle central dans I'économie agricole alsacienne. Et pour cause: ce n'est pas seulement I'une des cultures les
e rantahlac nlact aneci Mina da rallae natir Incaisllag il pyicte Ie nliie de déhaiichés Gros nlan sur une nlante multi-usaaes.

B Dans quelques semaines,
le mais aura atteint sa taille
adulte. On ne verra alors plus
que lui dans la plaine alsa-
cienne. Difficile de faire au-
trement. Cette culture couvre
a elle seule 150000 hectares
(139000 ha de mais-grain et
11000 ha de mais-fourrage),
soit 45% de la surface utili-
sée par les agriculteurs de la
région.

Ce succes est du d'abord &
des facteurs agronomiques.
Car cette plante, r q

frais de récolte) d'un peu plus
de 900€ par hectare(*). Une
somme «en chute libre» par
rapport a I'année précédente,
note la chambre d'agriculture
du Bas-Rhin. Surtout, c'est
une production qui dispose
sur place d'importants dé-
bouchés, trés diversifiés.
«L'intérét du mais, ce qui fait
sa richesse, c'est l'énorme va-
riété d'applications que l'on
peut en tirer », constate Chris-
!ophe Klotz, directeur du dé
velc au C

blement adaptée au climat al-
sacien, arteint ici des rende-

Agncole de Hochfelden. 4

ments exceptionnels (108 Lindustrie agro-alimentaire
quintaux par hectare en avant tout
moyenne en 2008).

C'est aussi I'une des cultu-
res les plus ré ices au reste du

de la région. L'an dernier, elle
a permis aux cultivateurs al-
saciens de réaliser en moyen-
ne une marge brute (hors

W Toutes les utilisations possi-
bles du mais seront présentées
du 11 au 13 septembre pro-
chains dans les champs d'Os-
theim. Plus exactement sur la
plateforme de 12 hectares que
la ferme Guthmann a mis  la
des céréaliers d'Al-

sace et du pays de Bade. :
Les représentants des pro-
ducteurs et des transforma-

pays o1 80 % des grains sont
destinés a nourrir les ani-
maux, le mais cultivé en Al-
sace est, lui, dédié avant tout

a I'industrie agro-alimentaire.
76 % de la production régio-
nale (1233000T au total en
2008) est en effet absorbée
par les amidonneries et les
semouleries installées au
bord du Rhin mais aussi en
Allemagne et aux Pays-Bas.

en extraient du sirop de glu-
cose (qui sert aux prépara-
tions culinaires) ainsi que
toute une gamme de produits
aux nombreuses fonctionna-
lités (sucrant, texturant, an-
ti-cristallisant, fermentesci-
ble, épaississant, rafraichis-

Ces industries transfor- Sant, épaississant, émulsi-
ment d'abord le mais en pro- fiant, colorant, etc).
duits  d a I
tion humaine -ce qui expli- Développement
que qu'elle exigent du mais de la chimie verte

non-OGM. Les leries

(comme Costimex a Stras-
bourg qui en utilise environ
200000T par an) en font no-
tamment des farines, du grits
(qui peut remplacer le malt
d’orge dans la fabrication de
la biére) et des cornflakes.

Les amidonneries (exem-
ple: Syral a Marckolsheim et
Roquette Fréres a Beinheim
qui absorbent, ble, en-

Parallélement, elles ont dé-

veloppé de nouvelles valori-
sations dans le domaine de la
chimie verte. A tel point
qu'aujourd’hui, prés de la
moitié du mais transformé
par l'industrie l'est dans un
but non-alimentaire. On en
retrouve a présent dans les
produus de nettoyage, les

viron 700000T par an), elles,

q les ingréd
pour la pharmacie, les texti-

UN CHAMP DE DECOUVERTES

de conduite des cultures ainsi
que les multiples débouchés
de cette céréale,

But avoué de l'opération:
essayer, en expliquant, de
modifier le regard d’ordinaire
plutdt hostile que la société
porte sur cette culture.

Ce n'est pas un hasard si
cette manifestation, la pre-
miére du genre en France, est
organisée ici. L'Alsace, qui re-

teurs y Org; ont trois
jours durant une sorte de sa-
lon du mais en plein air. Eu-
romais 2009 -c’est son nom-
proposera aux professionnels
de la région de se familiariser
avec les derniéres innova-
ucns technologiques et agro-
nomiq Il veut ég

p 5% des surfaces
frangaises mais 11 % de la
collecté nationale de mais,
est en effet la seule région
frangaise ou l'on trouve tous
les métiers de la premiére
transformation du mais: agri-
culteurs, entrepreneurs de
travaux agricoles, transpor-

permettre au grand public de
découvrir les origines de la
plante, les processus de sé

lactinn idtale les

teurs de march pro-
ducteurs de semences, C00-
pératives et négociants, four-
nisseurs de matériels, fabri-

les. les ciments, les tuiles, la
terre cuite. On en fait des pa-
piers, des cartons, des colles
ainsi que toute une gamme
de bioplastiques qui présen-
tent, comme leur nom l'indi-
quent, l'avantage d'étre bio-
dégradables.

Le mais figure enfin au me-
nu des animaux d'élevage. La
plupart des éleveurs alsaciens
en cultivent dailleurs juste
pour cet usage ou l'introdui-
sent, sous forme de co-pro-
duits issus de la transforma-
tion industrielle, dans les ra-
tions du bétail. C'est bien, la
preuve, affirment les profes-
sionnels, qu'on trouve au-
jourd'hui du mais partout. Y
compris dans le lait et dans le
steack.  Dossier réalisé par

Odile Weiss
(*) Référentiel technico-écono-
mique de la chambre d'agricultu-
re du Bas-Rhin 2009.

A Ostheim, les parcelles de démonstration qui émailleront le futur salon Euromais commencent & prendre
rant A'aliments du hérail se- de |a hauteur. (Photo DNA)




